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Elektromos csokoládéolvasztó
PME – Használati útmutató | Alapegység + 3 olvasztótégely

Köszönjük, hogy termékünket választotta! Az első használat előtt kérjük, figyelmesen olvassa el ezt
az útmutatót, és őrizze meg későbbi tájékozódás céljából. A készüléket kizárólag az itt leírt módon,
háztartási célra használja.

1. A csomag tartalma
● 1 db elektromos alapegység (hálózati csatlakozóval, működésjelző fénnyel)
● 3 db kivehető olvasztótégely, tapadásmentes bevonattal, kiöntőcsőrrel
● 1 db használati útmutató

2. Műszaki adatok
Hálózati feszültség 220–240 V~, 50 Hz

Teljesítmény 25 W

Fokozatok 2 fokozat (melegen tartás / olvasztás)

1. fokozat – melegen tartás kb. 30–40 °C

2. fokozat – olvasztás kb. 50–65 °C

Tégely űrtartalma egyenként max. 250 g csokoládé vagy candy melts

Alapegység mérete kb. 185 × 145 × 70 mm (ho × szé × ma)

Tégely mérete kb. 85 mm átmérő × 55 mm magas

Tömeg kb. 500 g

3. Fontos biztonsági tudnivalók
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Áramütés és égési sérülés veszélye!
● Az alapegységet, a hálózati kábelt és a csatlakozódugót soha ne merítse vízbe vagy más

folyadékba, és ne tisztítsa folyó víz alatt.
● A készüléket csak száraz, vízszintes, hőálló felületen, mosogatótálcától és vízforrástól távol

használja.
● Használat közben a tégely és a benne lévő massza forró. Csak a tégely peremét vagy

fogantyúját fogja meg, szükség esetén konyharuhával.
● A készüléket ne hagyja felügyelet nélkül, amíg be van kapcsolva.
● A készülék nem játék. 8 éven aluli gyermekektől tartsa távol; idősebb gyermek csak felnőtt

felügyelete mellett használhatja.
● Ne hagyja a kábelt az asztal széléről lelógni, és ne vezesse forró felület fölött.
● Sérült kábellel, dugóval vagy ház esetén a készüléket ne használja; a javítást bízza

szakszervizre.
● Használat után, valamint tisztítás és tárolás előtt mindig húzza ki a csatlakozódugót, és hagyja a

készüléket teljesen kihűlni.
● A készüléket kizárólag csokoládé, candy melts és hasonló édesipari masszák olvasztására

használja. Ne melegítsen benne vizet, olajat vagy ételt.
● Soha ne kapcsolja be a készüléket üres tégellyel, és ne üzemeltesse tégely nélkül.

4. Használat
Előkészítés
1. Az első használat előtt mossa el az olvasztótégelyeket meleg, mosogatószeres vízzel, majd

szárítsa meg őket alaposan. Az alapegységet csak nedves ruhával törölje át.
2. Helyezze az alapegységet száraz, vízszintes felületre, és helyezze bele a tégelyt a

fűtőmélyedésbe.
3. Csatlakoztassa a készüléket a hálózati aljzatba.
Olvasztás
1. Kapcsolja a szabályozót a 2. (olvasztás) fokozatra, és melegítse elő a tégelyt kb. 10 percig.
2. Tegye a csokoládét vagy a candy meltset a tégelybe. Táblás csokoládé esetén törje előbb apró

darabokra, így gyorsabban és egyenletesebben olvad.
3. Olvadás közben időnként keverje meg. A tégely egyszerre legfeljebb 250 g masszát fogadjon be.
4. Amint a massza teljesen felolvadt, kapcsolja a szabályozót az 1. (melegen tartás) fokozatra.

Így a csokoládé folyékony marad, de nem ég meg.
5. Munka után kapcsolja ki a készüléket, és húzza ki a csatlakozódugót.

Tippek a szép eredményhez
● A csokoládéba nem kerülhet víz: néhány csepp is azt okozza, hogy a massza megdermed és

szemcséssé válik. A tégely és a kanál legyen teljesen száraz.
● A három tégelynek köszönhetően egyszerre több színnel vagy többféle csokoládéval is

dolgozhat.
● A kiöntőcsőr segítségével pontosan tölthet formába, vagy bevonhat cake pop-ot, gyümölcsöt,

kekszet.
● Ha a massza túl sűrű, keverjen bele kevés kakaóvajat vagy erre a célra készült hígítót – étolajat

ne használjon.

5. Tisztítás és ápolás



Elektromos csokoládéolvasztó – magyar nyelvű használati útmutató 3. oldal

● Tisztítás előtt húzza ki a csatlakozódugót, és hagyja a készüléket teljesen kihűlni.
● Az olvasztótégelyeket meleg, mosogatószeres vízben, puha szivaccsal mossa el, majd törölje

szárazra. Ne használjon súrolószert vagy fémeszközt, mert megsérti a tapadásmentes
bevonatot. Mosogatógépben való tisztítást nem javaslunk.

● Az alapegységet kizárólag enyhén nedves ruhával törölje át, majd törölje szárazra. Vízbe
meríteni tilos.

● A megdermedt csokoládémaradékot ne kaparja le éles eszközzel: melegítse meg kissé a tégelyt,
és papírtörlővel törölje ki.

● A készüléket száraz, pormentes helyen tárolja, teljesen kihűlt és tiszta állapotban.

6. Hibaelhárítás
Jelenség Lehetséges ok és megoldás

A készülék nem melegszik, a
jelzőfény nem világít.

Ellenőrizze a csatlakozást és az aljzatot. Ha a hiba továbbra is
fennáll, ne használja a készüléket, forduljon az eladóhoz.

A csokoládé nem olvad meg,
vagy túl lassan olvad.

Használja a 2. fokozatot, és várja meg a kb. 10 perces
előmelegítést. A nagy darabokat törje apróbbra.

A massza besűrűsödik,
szemcséssé válik.

Víz került a csokoládéba, vagy túlhevült. Ilyenkor a massza már
nem menthető bevonáshoz; a tégelyt szárítsa ki teljesen a
következő adag előtt.

A csokoládé megégett,
kesernyés lett.

Olvadás után váltson az 1. (melegen tartás) fokozatra, és keverje
rendszeresen.

7. Ártalmatlanítás
A készülék elektromos berendezés, ezért élettartama végén nem dobható a háztartási hulladék
közé. Adja le elektronikaihulladék-gyűjtő ponton vagy a forgalmazónál, a 2012/19/EU (WEEE)
irányelvnek és a hatályos magyar jogszabályoknak megfelelően. A csomagolóanyagot szelektíven
helyezze el.

8. Jótállás és forgalmazó
A termékre a vásárlás napjától számítva a hatályos magyar jogszabályok szerinti jótállás, illetve a
gyártó által vállalt 1 év jótállás vonatkozik, kizárólag háztartási használat esetén. A jótállás nem
terjed ki a nem rendeltetésszerű használatból, a tapadásmentes bevonat mechanikai sérüléséből
vagy a vízbe merítésből eredő károkra. Kérjük, őrizze meg a vásárlást igazoló bizonylatot.

Forgalmazó ANDYCAKE – www.andycake.eu

Gyártó PME

Származási hely lásd a termék csomagolását

Ez a magyar nyelvű útmutató a gyártó eredeti, angol nyelvű kezelési utasítása és hivatalos termékadatai
alapján készült, a forgalmazó kiadásában. Eltérés esetén a termékhez mellékelt gyártói útmutató az irányadó.
A műszaki adatok változtatásának joga fenntartva.


